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　今回のお店、今更私などが紹介するまでもなく、
その道の人たちにはたいへん有名なお店のような気
がします。お薦めというよりもMy favorite を書
いているということをご承知ください。
　私の「ここ一番」、恵庭市の「思君楼（しくんろう）」
です。おそば屋さんで、それも野太い田舎蕎麦のお
店です。
　写真のように手打ちでとても太い蕎麦です。歯ご
たえがあり、噛むと蕎麦の香りが口中に広がります。
つゆは鰹だしが効いたやや濃いめの味付け。普段尿
酸値がちょっと高めなので鰹だしはあまり使っても
らえません。ここで食べると香りは鼻腔一杯に、味
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は舌一面に広がっていくように感じます。
　いつも暖かいそばとざるそばをセットでいただい
てきます。実のところメニューをちゃんと見ていな
いので、「どれがお薦めメニュー？」ってわかりませ
ん。どれをとってもおいしいので、「お気の召すまま
召し上がれ」。
　私が通い出してから、かれこれ 30年。器に書い
てある電話番号を見たら、まだ市内局番がない時代
のもので、その老舗ぶりが窺えました。
　札幌から旧国道 36号線を恵庭市内に向かい、柏
木の交差点を過ぎてからさらに旧道に入ります。漁
川を渡るとすぐ、左側にお店があります。
　営業時間は午前 11時から午後 7時 30分。定休
日は火曜日。休日はたいへん混み合うので、午前
11時 30 分くらいまでを目処にお店に入った方が
よいでしょう。ちょっと遅くなると、時として小一
時間待つことになります。
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