
コンサルタンツ北海道　第 126号

51

　私のお薦めは、旭川市にある「小野木」という鳥料
理のお店です。
　創業が大正 11年という老舗の鳥料理店で、伝統
の味を守り続けています。
　店内は老舗らしく和風な造りで落ち着いた雰囲気
です。テーブル席や小上がりもありますが、奥には
座敷があり、窓から立派な庭園を眺めることができ
ます。
　メニューの中で私が一番お薦めしたいのは、千鳥
揚げです。すりゴマと塩を混ぜたものにつけていた
だきます。サクサクとした個性的な衣の食感と
ジューシーで柔らかな鳥肉の相性が抜群です。う～
ん、何度食べてもこれは旨ーい！
　1人前には大きな千鳥揚げが 4つ入っていて、
かなりボリュームがあるのですが、脂っこくないの
で食が進みます。600 円という手頃なお値段も魅
力的です。
　お持ち帰り用も販売しており、お土産としても喜
ばれそうです。
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鎌　仲　修　志

　営業時間は 11：00 ～ 22：00（L.O20：30）、
定休日は火曜日・第 3月曜日です。

鎌　仲　修　志（かまなか　しゅうじ）
技術士（建設部門）

株式会社 福田水文センター

写真3　お店の外観

　その他には、ご飯とお味噌汁がついた千鳥揚げ定
食（900 円）や平日ランチ限定 20食の特選ランチ、
親子丼や鳥重、コース料理や鳥鍋といったメニュー
があります。

　人気の旭山動物園からすぐ近くなので、動物園を
満喫した後、食事してみてはいかがでしょうか？

写真1　千鳥揚げ

写真2　鳥重




